
	

	

	
Heiraten	im	ältesten	Wirtshaus	inmitten	von	Graz!	

5	Gänge	ins	Glück	
	

Ankommen	und	Aperitif	im	Gastgarten	
Wahlweise	mit	Fingerfood	
Getränke	an	der	Außenbar	

	
-----------	
	

Essen	mit	Wahlmenü	
im	Restaurant	

oder	
im	Garten	unter	der	Weinlaube	

	
-----------	

	
Tortenanschnitt	

im	Garten	oder	an	der	Weinbar	
	

-----------	
	

Erster	Tanz	
feierlich	an	der	Weinbar	

	
-----------	

	
Party	an	der	Bar	

bis	in	die	frühen	Morgenstunden	
	
	

Platz	sitzend	bis	zu	120	Gäste	
	
	

Keine	Miete	
Bei	uns	wird	nur	die	Konsumation	verrechnet!	

	
Laufke	exklusiv	den	ganzen	Tag	

9000,-	Mindestumsatz	
Restaurantbereich	exklusiv	

6000,-	Mindestumsatz	
Barbereich	exklusiv	
3000,-	Mindestumsatz	

	 	



	

	

	
Unsere	Fingerfoodauswahl:	

	
	

Kaltes	Fingerfood	
	

• Beef	Tartar	Burger	mit	Trüffelmayonaisse,	Fleischerei	Zotter	

• Cones	gefüllt	mit		Firschkäse	und	gebeitzter	Lachsforelle	

• Bio	Roastbeef	mit	Honigsenf	auf	getoastetem	Schwarzbrot	

• Sardisches	Schüttelbrot	mit	gepickeltem	Gemüse	der	Saison	und	Creme	Fraiche		
Gerne	auch	vegan	

• Bio	Wraps	mit	Schafskäse,	Birnen,	Walnüsse,	Vulcanoschinken	und	Grazer	Krauthäuptel	
Gerne	auch	vegan	

• Canapes	&	Brote:	Kürbiskernaufstrich,	Vegane	Bratlfettn,	Käferbohnenhumus	(vegan),	

Rohschinken	mit	Kren,	Schweinsbraten	mit	Ei	und	Senf,	Kaviar	und	Frischkäse	

	
Warmes	Fingerfood	

	
• Mini	Schnitzlsemmel	mit	Vogerlsalat	und	hausgemachtem	Ketchup	

• Bio	Schweinefilet	im	Kohlblatt	mit	Schwarzbierlack	und	Sterz	

• Käferbohnenfalafel	auf	scharfer	Paprikacreme	
Gerne	auch	vegan	

• Mini	Käsekrainer	Hotdog	mit	Röstzwiebel,	Gurkerl	und	Senf-Majo	

• Tortelini	mit	Füllung	nach	Saison	auf	Bergkäseschaum	und	Nussbutter	sowie	Käsekracker	
Gerne	auch	vegan	

• Frittierte	Hendlhaxn	auf	Kartoffelsalat	

• Kartoffelrösti	mit	Frischkäse	dazu	hausgebeitzem	Fisch	nach	Saison	
Gerne	auch	vegan	

	
	

Süsses	Fingerfood	können	wir	ihnen	gerne	nach	Absprachen	anbieten	
	

	
Es	kann	aus	allen	Gerichten	gewählt	werden	

Wir	würden	sie	bitten	sich	für	bis	zu	6	unterschiedliche	Gerichte	zu	entscheiden.	
Es	werden	pro	Auswahl	3	Stück	pro	Person	serviert.	

	
	

Auswahl	von	3	–	je	3	Stück	–	18	€	
Auswahl	von	4	–	je	3	Stück	–	24	€	
Auswahl	von	5	–	je	3	Stück	–	30	€	
Auswahl	von	6	–	je	3	Stück	–	36	€	

	



	

	

	
Das	Hochzeitsmenü		

	
	

Rindercarpaccio	mit	eingelegten	Pilzen	und	Rucolasalat	sowie	Asmonte	
oder	

Gebeizter	Hase	mit	Topinambur,	Birne	und	Sonnenblumenkernen		
	

-----------	
	

Kürbiscremesuppe	mit	Blätterteigstangerl	
oder	

Hochzeitssuppe	
Rinderconsome	mit	Leberknödel/Fritatten/Griesnockerln		

	
-----------	

	
Bachsaibling	vom	Kulmer	mit	Variation	von	Kohlrabi	mit	Erdäpfelnage	

oder	
Filet	vom	Almo-Ochsen	mit	Rollgerstenrisotto	und	Tomate	

oder	
Hausgemachte	Waldpilzravioli	mit	Erbsencreme		

	
-----------	

	
Schokoladenvariation	mit	Sauerkirsche	

oder	
Pochierter	Weingartenpfirsich	mit	Pistazien	und	Weißweinschaum	 

	
	
	

Preis	Menü	4	Gang 
€	64,- 

Gedeck	mit	3	Grüßen 
€	5,50 

Weinbegleitung	4	Gang 
€	44,-	 

	
	
	
	

Dieses	Hochzeitsmenü	ist	nur	ein	Beispielmenü.	
Es	ändert	sich	je	nach	Saison.	Falls	von	Ihnen	bestimmte	Gerichte	gewünscht	werden,	können	wir	gerne	
auf	Ihre	Vorlieben	Rücksicht	nehmen.	Auch	auf	Unverträglichkeiten	und	vegane	Ernährung,	wird	bei	

Voranmeldung	gerne	eingegangen.	
	
	



	

	

In	der	Weinbar:	
	

Platz	bis	zu	250	Personen	
	

Feiern	bis	ins	Morgengrauen	
	

Livebands	
(das	buchen	übernehmen	wir	gerne,	egal	welches	Genre)	

	
DJ	

(das	buchen	übernehmen	wir	gerne,	egal	welches	Genre)	
	

Präsentationen	mit	Beamer	und	Mikrofon	möglich	
	
	

	
Mitternachtssnack:	

	
Leberkässemmel-Buffet	

Leberkäse	natur/Käsleberkäse	
Semmeln		

3	Saucen	Garnitur	(Gurkerl,	Röstzwiebel,	usw.)		
	

Aus	der	Gulaschkanone	
Rindsgulasch	mit	Gebäck	oder	Spätzle	

Gulaschsuppe	mit	Gebäck	
Veganes	Kartoffelgulasch	

	
	
	

Unsere	Partner:	
	

Dekoration	und	Blumen	
Mona	Sorko	(www.monasorko.at)	

	
Hochzeitstorte	und	Mehlspeisen	

Mehlspeisenfräulein	(www.mehlspeisenfrl.com)		
	

Freie	Trauung	im	Laufke	
Gabriele	Koch	(www.herzensworte.at)		

	
Planung	und	Durchführung	
Kerstin	Kotschar	(diefeierei.at)	

	
Fotos	und	Musik	

Schubidu	Quartett	(schubiduquartet.com)	


