
Gedeck 5,50 
Unsere Produkte werden mühe- und liebevoll von Hand zusammengetragen und sind nicht unendlich verfügbar. 

Unsere Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und Abgaben. 
Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unverträglichkeit auslösen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.  

AT-BIO-402 

 
 

Herzlich Willkommen im Laufke 
Tradition seit 1923 

 
 
 

Liebe Gäste, 
 

lassen Sie sich Zeit und genießen Sie einen Abend in unseren vier 
Wänden. Wir möchten Sie bitten Ihre Mobiltelefone auf lautlos zu 

stellen und zum Telefonieren an die Schank zu gehen. 
 
 
 

Wir erlauben uns jedem Gast ein Gedeck zu servieren. 
 

 
Gedeck     5,50 

Brot von der Hofbäckerei, handgeschlagene Butter, 
 Hausgemachter Aufstrich und Winzerschinken 

 
 

Eure Laufke-Buam 
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Klassiker aus der Wirtshausküche 

 

Zum Starten 
 

Rindercarpaccio  18 
Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet mit Rucola,  
Sommertrüffelmayonnaise, Kapern und Basilikum 

Wahlweise auch mit frischem Sommertrüffel +5 

 

Beef Tartare  22 
handgeschlagener Butter / geröstete Brioche von der Hofbäckerei Edegger-Tax 

 

Ausgewählte Tomaten 16 
Vielfalt mit Burrata / Basilikum 

 

Buntgemischter Blattsalat 5 / 8 
Pickels / Kürbiskerne / Croutons  

 

Suppen und Zwischendurch 
 
Echte hausgemachte Rindssuppe 7 
Grießnockerl / Wurzelgemüse / Schnittlauch 

 

Tomatencremesuppe 7 
Sahnehaube / Weißbrotcroutons 
 

Eierschwammerl Pasta  16 
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Hauptspeisen 
 

Eierschwammerl Pasta  24 
 

Laufke Wiener Schnitzel 29 
vom Kalb in Butterschmalz souffliert 
Petersilienerdäpfel / Preiselbeeren 

 

Gefüllte Kalbsbrust  28 
Kartoffelgratin / Schmorgemüse / Natursafterl 

 

Steirisches Wurzelfleisch 22 
aus dem Schopf geschnitten mit Krensafterl, Wurzelgemüse und Salzkartofferl 

 
 

Frisch vom Yakitori Holzkohlegrill 
Alle Gerichte laden zum Teilen ein und werden am Tisch aufgeteilt 

Preise verstehen sich immer für 2 Personen 
 

Rib Eye am Knochen gereift* von der Familie Zotter aus Buch bei St. Magdalena 55 
Das Stück wird für 40 Tage am Knochen gereift und spricht echte Kenner an. 
Serviert mit Sauce Bordelaise 

 

Saibling im Ganzen mit Buerre Blanc 46 
Aus Trofaiach vom Daniel Braunsteiner mit Liebe gefangen  
Solange der Vorrat reicht  

 

Bio-Hendl vom Josef Sorger 44 
Aus Gleisdorf mit Liebe aufgezogen mit noch mehr verspeist. 
Am Torso gebraten dazu Zitronenbutter  
Solange der Vorrat reicht  

 
 

Beilagen 
Pimentos de Patron mit Romesco Crème und Manchego 5 
Gemischtes Biogemüse nach Saison 6 
Kartoffelgratin 7 
Caesar Salad  6 
Petersilienkartoffel 4 
Eierschwammerl a la Creme 6 
Gegrillte Zucchini mit Baba Ganoush und Ziegenkäse 7 
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Dessert  
 

Bananensplit 2.0 14 
Begleitet von Bananenespuma, geflämmten Bananen, Vanilleeis, 
Schokoladensauce aus Valrohna Schokolade und Choux gefüllt mit Bananen 

 

Kaiserschmarren für 2 Personen 18 
Marillenröster, Rumrosinen und Vanilleeis 

 

Topfenknödel 14 
Erdbeere / Joghurt 
 

Sorbetvariationen 13 
Bombeeren / Blutorange / Kalamansi 
 

 
Wirtshausmenü 

ab 18:00 Uhr 
 

 

Lass dich überraschen! 
 
 
 

Wir laden euch auf eine kulinarische Reise unseres Wirtshauses ein. 

 
 

3 Gang  55 
4 Gang  70 
5 Gang  85 

 
 

 Wirts-Wein-Choice 3 Glas/4 Glas/5 Glas 33/44/55 
 Wirts-Saft-Choice 3 Glas/4 Glas/5 Glas 24/32/40 
 

 


